
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

食物アレルギー対応食の調理の

ため、通常給食との動線を隔離 

 

②アレルギー対応室 ①調理室 

調理場の床面を乾いた状態で使

用し、衛生的な室内環境を実現 

③炊飯室 

ガス連続炊飯システムにより、お

いしくあたたかいご飯の提供 

安全・安心な給食の提供 

・HACCP
ハ サ ッ プ

に基づく衛生管理施設 

・学校給食衛生管理基準の遵守 

・食物アレルギー対応室の完備 

① 

② 

③ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①見学通路 

１階・２階には見学通路を整備 

調理カメラからも見学が可能 

 

食育について学べる施設 
 ・学校給食センターの施設見学 

 ・調理室が見渡せる充実した見学路の整備 

 ・栄養バランスが学べる食育システム 

③食育 SAT システム 

食事の栄養バランスが誰でも簡単

に楽しく学べる食育システム 

②研修室 

様々な研修や給食の試食など 

市民にも親しんでもらえる場 

① 

③ 
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●所 在 地 埼玉県三郷市上彦名 893番地 

●調理能力 ４,000食／日（最大５,000食） 

●厨房方式 ドライシステム 

●敷地面積 5,554.94㎡ 

●延床面積 3,137.02㎡  

      1階床面積 2,443.27㎡ 

      2階床面積  693.75㎡ 

●構 造 鉄骨造 地上 2階建て 

●設 備 都市ガス、電気、排水処理施設、ソーラーパネル 

三郷市教育委員会 学務課学校給食室 瑞沼学校給食センター 

TEL：048-951-5557 FAX：048-951-555８ 

 

④災害用トイレ 

防災広場に災害用トイレが 

設置可能 

③かまどベンチ 

屋外での炊き出しができる 

「かまどベンチ」の設置 

北部地区の防災拠点(瑞沼市民センター） 

との連携  

 ・応急給食室の整備 

 ・飲料水確保のための災害用受水槽 

 ・災害時に防災広場・災害用トイレ・炊き出しの提供が可能 

 

①応急給食室 

災害時に移動でき、煮炊きや 

おにぎり成形が可能 

②災害兼用受水槽 

飲料水を提供できるように 

災害兼用とした受水槽 

④ 

① 

③ ② 

 施設概要 


